Faktablad

RATIONAL

iCombi® Pro 6-1/1 E/G

Kapacitet

> 5 langsgaende gejderspar for 1/1
GN-tillbehoér

> Uttagbart standardinhdngningsstall
med 85 mm gejdavstand

> Stort utbud av tillbehér for olika
tillagningsmetoder som grillning,
brasering eller bakning

> For anvandning tillsammans med
1/1,1/2,2/3,1/3 GN-tillbehor
och valfria tillbehér av
bageristandard (400 x 600 mm)

Kombilage

> Angkokning 30-130 °C

> Varmluft 30-300 °C

> Kombination av anga och varmluft
30-300°C

Beteckning

Intelligenta matlagningssystem med natverksanslutning och driftséatten fagel, kott, fisk,
aggratter/dessert, tillbehor,/gronsaker, bakverk och Finishing samt tillagningsmetoderna
steka, koka, baka och grilla.

> Kombiugn enligt DIN 18866 (i manuellt Iage).

> For de tillagningsmetoder som anvands mest i det professionella kdket.

> FOr anvandning av anga och varmluft separat, efter varandra eller kombinerat.

Du kan vdlja mellan fdljande intelligenta assistenter:

Intelligenta assistenter

iDensityControl [({ iProductionManager =  iCookingSuite CareSystem

iDensityControl

iDensityControl dr den intelligenta klimatstyrningen i iCombi Pro. Tack vare samspelet mellan
sensorer, hogeffektivt varmesystem och anggenerator, samt den aktiva avfuktningen och den
aktiva aktiv avfuktningen ar alltid ugnsklimatet rétt. Den intelligenta luftcirkulationen sérjer
for basta majliga energidverforing till livsmedlet. Darmed sakerstélls enastdende
produktivitet med hog kvalitet pa maten, jamna resultat och minimal energiférbrukning.

iCookingSuite

iCookingSuite ar matlagningsintelligensen i iCombi Pro. Till att bérja med véljer anvdndaren
den tillagningsprocess som passar livsmedlet bland sju driftsétt och fyra tillagningsmetoder.
Onskat tillagningsresultat anges ocksa av anvindaren. Ugnen féreslar brynings- och
tillagningsgradsinstallningar. Intelligenta sensorer ldser av matratternas storlek, mdngd och
status. Beroende av hur tillagningsprocessen fortskrider anpassas alla viktiga
tillagningsparametrar som temperatur, ugnsklimat, lufthastighet och tillagningstid exakt pa
sekunden. Det 6nskade resultatet uppnas med hogsta mojliga kvalitet pa kortast mojliga tid.
Om sa 6nskas kan man gripa in i tillagningsprocessen och anpassa tillagningsresultatet.
Anvdandaren kan nar som helst vaxla till iProductionManager eller manuellt Iage. Med
iCookingSuite kan man enkelt och utan 6vervakning minska tiden, ravarorna och energin vid
standardiserad matkvalitet.

iProductionManager

iProductionManager organiserar produktionsprocessen intelligent och flexibelt. Bland annat
genom att visa vilka produkter som kan tillagas tillsammans pa olika gejdrar, ange en optimal
turordning for ratter som ska tillagas och évervaka tillagningsprocessen. iProductionManager
ger anvisningar om insdttning och uttagning av matratterna. Beroende av kdksprocessen kan
man placera bongarna (upp till tva per niva) placeras fritt eller arrangeras efter en bestamd
sluttid. Pa samma satt ordnar iProductionManager matratternas ordningsfoljd och gor
instdliningarna automatiskt. Anvandaren avgér om matratterna ska tillagas energioptimerat
eller tidsoptimerat. Enkla évervakningsuppgifter bortfaller och besparing av arbetstid och
energi.

iCareSystem

iCareSystem &r det intelligenta rengérings- och avkalkningssystemet i iCombi Pro. Det
kanner av aktuell nedsmutsning och igenkalkning och foreslar perfekt rengéringssteg samt
kemikaliemangd fér nio rengdringsprogram. Den ultrasnabba mellanrengéringen rengor
iCombi Pro pa bara tolv minuter, alla rengéringsprogram kan kéras pa natten utan
overvakning. Pa begaran stangs matlagningssystemet av automatiskt. Med mindre
férbrukning av fosfatfria rengéringsprodukter, vatten och energi dr iCareSystem extra
sparsamt och miljévanligt. Pa sa sétt ar alltid iCombi Pro ren och hygienisk utan manuell
arbetsinsats och till minimala kostnader. Som tillval finns aven ett kemikaliebehallarsystem
fér en helt autonom rengdring.
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RATIONAL iCombi Pro 6-1/1E/G

Maskinbeskrivning och funktioner

Intelligenta funktioner

\%

Intelligent klimatstyrning med exakt fuktmatning, -instélining och fuktreglering i procent

> Faktiskt uppmatt fukthalt i ugnsutrymmet kan stallas in och visas
> Dynamisk luftcirkulation i ugnsutrymmet tack vare ett intelligent reverserande flakthjul med fem intelligent styrda och manuellt programmerbara

A"
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hastigheter

Intelligent styrning av tillagningsprocesser med automatisk anpassning av tillagningsstegen for att uppna 6nskat resultat, t.ex. bryning och
tillagningsgrad, pa ett sikert och effektivt satt. Oberoende av operatdr, storlek pa produkten och beskickningsmangd

Sekundexakt évervakning och berdkning av bryningen baserat pa Maillard-reaktionen for att reproducera optimala tillagningsresultat

Ingrepp i intelligenta tillagningsprocesser eller omkoppling fran iCookingSuite till iProductionManager fér hogsta flexibilitet

Intelligent tillagningssteg for tillagning av bakverk

Individuell, intuitiv programmering med drag och slapp av upp till T 200 program med upp till 12 steg.

Enkel 6verféring av matlagningsprogram till andra matlagningssystem via saker molnanslutning med ConnectedCooking eller via USB-minne
Automatiskt, intelligent planerings- och styrningsverktyg iProductionManager fér optimal organisation av tillagningsprocesser och
blandbeskickningar. Automatisk tackning av planeringsluckor. Automatisk tids- eller energioptimering av planering och sluttidstillagning fér att
starta eller avsluta tillagningen av matratter vid samma tid. Aktiverbart hastighetslage for snabb tillagning av portionsstorlekar.

> Optisk signalering av pafylinings- och uttagningsuppmaningar med energisnal LED-belysning
> Automatisk aterupptagning och optimalt avslut av tillagningsprocessen efter strémavbrott som &r kortare an 15 minuter
> Intelligent rengoringssystem foreslar rengéringsprogram och behévd mangd rengdringsprodukter baserat pa matlagningssystemets

nedsmutsning.

> Visning av aktuellt rengéringstillstand samt avkalkningstillstand
> Intelligent styrning av VarioSmokers (tillbehér) genom tillagningsprocesser
> Kondensations- och franluftshuvar (tillbehdr) med situationsanpassning av sugeffekten och éverforing av servicemeddelanden.

Tillagningsfunktioner

>

>
>
>
>

Effektiv anggenerator for optimal angeffekt dven vid laga temperaturer under 100 °C

Power-Steam-funktion: 6kad angeffekt kan valjas for asiatiska anvandningsomraden

Integrerat, underhallsfritt fettavskiljningssystem utan extra fettfilter

Nedkylningsfunktion fér snabb nedkylning av ugnsutrymmet med valbar, extra snabb nedkylning genom vatteninsprutning
Karntemperaturnal med 6 matpunkter samt automatisk felkorrigering vid felstick. Positioneringshjalp som tillval for mjukt eller mycket litet
tillagningsgods (tillbehor)

> Delta-T-tillagning for extra skonsam tillagning med minimala tillagningsférluster

v
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Exakt pensling, vattenmangd i ml kan stallas in i fyra steg i temperaturintervallet 30 °C—260 °C f6r varmluft eller kombination av anga och
varmluft

Digital temperaturvisning i °C eller °F, visning av instéllda och faktiska varden

Digital visning av fukthalten i ugnsutrymmet och tid, visning av instéllda och faktiska varden

Tidsformat kan stéllas in i 24-timmarsformat eller am/pm

24-timmars realtidsklocka med automatisk omstallning mellan sommar- och vintertid i kombination med ConnectedCooking
Automatiskt forvald starttid, med installbart datum och installbar tid

Integrerad handdusch med automatisk aterféring och tva lagen for dusch eller strale

Energisparande LED-belysning i ugnsutrymmet med lang livslangd och hog fargatergivning for snabb identifiering av tillagningstillstandet
Kostnadsfri telefonsupport for fragor gallande teknik och anvandningshjalp (ChefLine)

Arbets- och driftsakerhet

>

>
>
>
>

\%2

Elektronisk sakerhetstermostat fér anggenerator och varmluftsuppvarmning

Integrerad flakthjulsbroms

Ugnsluckans beréringstemperatur ar maximalt 73 °C

Anvandning av rengoringspatroner, vid anvandning av behallartillvalet: iCareSystem AutoDose for optimal arbetssakerhet
HACCP-dataminne och utmatning via USB eller alternativ lagring och administration i den molnbaserade uppkopplingsldsningen
ConnectedCooking

Godkand enligt nationella och internationella standarder for obevakad drift

> Maximal beskickningshéjd 1,6 m vid anvandning av RATIONALSs stastiv

\"

Ergonomiskt dérrhandtag med héger- eller vénsterhdngd dorr och automatisk stangning

Uppkoppling

>

>
>
>

Integrerat IP-skyddat Ethernet-granssnitt for kabelanslutning till den molnbaserade uppkopplingslésningen ConnectedCooking

Integrerat WiFi-granssnitt for tradlds anslutning till den molnbaserade uppkopplingslsningen ConnectedCooking

Integrerat USB-granssnitt for lokalt datautbyte

Central administration av enheter, recept-, varukorgs- och programstyrning, HACCP-dataadministration, underhallsadministration via den
molnbaserade uppkopplingslésningen ConnectedCooking

Rengéring och skotsel

>

>
>
>
>
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Nétverksoberoende automatiskt rengérings- och servicesystem for ugnsutrymme och anggenerator

Nio rengéringsprogram fér obemannad rengdring, dven 6ver natten, med automatisk rengéring och avkalkning av anggeneratorn
Ultrasnabb rengéring pa bara tolv minuter for nastintill avbrottsfri, hygienisk produktion

Automatisk avstangning efter rengéring for att sénka energiférbrukningen

Rengoringsschema for att paminna om forestaende rengoring eller for installning av forcerad rengoring sakerstaller att rengéringsforeskrifterna
foljs.

Automatisk sékerhetsrutin efter strémavbrott sakerstéller ett ugnsutrymme fritt fran rengéringsmedel dven efter avbruten rengéring
Anvandning av fosfat- och fosforfritt rengéringsmedel i tabletter och patroner.

Vid anvandning av behallartillvalet iCareSystem: Tillhandahallande av kemikalier i patroner fér optimal arbetssakerhet

Hygienisk uppstalining pa slat botten utan fotter for enkel och séker rengéring

Ventilerad ugnslucka med treglasfénster, varmereflekterande specialbeldggning och svangbara glasrutor fér enkel rengéring

2/7

Datenblatt, Version 3 - 2023-10-16 12:13 - Tekniska andringar forbehallna.



RATIONAL iCombi Pro 6-1/1E/G

> Inner- och yttermaterial: rostfritt stal som uppfyller DIN 1.4301, hygieniskt ugnsutrymme utan skarvar med avrundade hérn och optimerad
lufestrém

> Enkel och sdker utvandig rengéring tack vare ytor av glas och rostfritt stal samt skydd mot vattensprut fran alla riktningar tack vare skyddsklass
IPX5

> Mojlighet att dvervaka den automatiska rengdringen via den molnbaserade uppkopplingsldsningen ConnectedCooking

Manévrering

> Hogupplést 10,1 tums TFT-fargdisplay och kapacitiv pekskarm med sjalvférklarande symboler fér enkel, intuitiv mandvrering med styrning med
stryk- och svepgester

Uppmaningar via ljudsignaler och meddelanden nar anvandaren maste ingripa

Central installningsratt med tryckfunktion for intuitiva val och bekréftelse av instéliningar

Mer an 55 sprak som kan stallas in fér anvandargranssnitt och hjalpfunktion

Grundlaggande matlagningspreferenser for landspecifika kok kan véljas oberoende av det instéllda maskinspraket. M&jlighet att vélja ett bredare
landspecifikt kdk

Specialanpassade tillagningsparametrar for internationella och landspecifika ratter kan valjas och startas oberoende av det installda maskinspraket
Omfattande sokfunktion i alla tillagningsprocesser, anvandningsexempel och installningar

Kontextkanslig hjdlp, som alltid Visar aktuellt hjalpinnehall for innehallet som visas pa skarmen

Starta anvandningsexempel utifran hjalpen

Enkelt val av tillagningsprocesser via sju driftsdtt och fyra tillagningsmetoder

Cockpit-funktion fér visning av information om delmomenten i en tillagningsprocess

Anpassning och styrning av anvandarprofiler och atkomstbehérigheter for att férhindra manévreringsfel

Interaktiva meddelanden om tillagningsprocesserna, handlingsuppmaningar, intelligenta funktioner och varningar med Messenger

Valfritt: Helt autonom rengdring for att sdkerstalla hygieniska krav utan rengéringsarbeten eller daglig hantering av kemikalier (tillval:
iCareSystem AutoDose).

vV V V VvV

vV V. V V V V V Vv V

Tillval

Inhdngningsstall och ventilationsplat for tillbehor av bageristandard (400 x 600 mm)
Vansterhdangd ugnslucka

MarineLine — fartygsutférande

SecurityLine — sakerhets-/fangelseversion

MobilityLine — mobilt utférande

HeavyDutyLine — extra robust utférande

Inbyggd fettuppsamling

Beskickningsvagnspaket

Anslutning fér energioptimeringsanlaggning

Anslutning till drifeévervakningen (potentialfria kontakter)
Skydd fér kontrollpanelen

Sékerhetslas

Lasbar mandverpanel

Integrerat kemikaliebehallarsystem: iCareSystem AutoDose

V V. V V V V V V V V V V VvV V
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Tekniska specifikationer

Matt och vikter
Matt (B x H x D)

Matlagningssystem (stomme)
Matlagningssystem (totalt)
Matlagningssystem med férpackning

Maximal arbetshéjd for Gversta
gejdersparet*

850 x 754 x 775 mm
850 x 804 x 842 mm
935x 960 x 955 mm
<1,60m

*vid anvandning av ett lampligt RATIONAL stativ

Vikter

Maximal beskickningsméngd/
gejderspar

Maximal total beskickningsmangd
Vikt eldriven ugn utan férpackning
Vikt eldriven ugn med férpackning
Vikt gasdriven ugn utan férpackning

Vikt gasdriven ugn med férpackning

Anslutningsvillkor el
Spanning 3 NAC 400 V
Anslutningsvarden el
Effekt angdrift
Effekt varmluft
Sakring
Jordfelsbrytare typ
Spanning 3 AC 220V
Anslutningsvérden el
Effekt angdrift
Effekt varmluft
Sakring
Jordfelsbrytare typ
Spanning 1 NAC 230V
Anslutningsvarden el
Effekt angdrift
Effekt varmluft
Sékring
Jordfelsbrytare typ

Anslutningsvillkor gas

Gasol G30

Nominell vdirmebelastning totalt

5 kg

30 kg
100 kg
119 kg
114 kg
133 kg

10,8 kW
9 kW
10,25 kW
16 A

2

9,9 kW
8,23 kW
9,38 kW
32A

b

10,8 kW
9 kW
10,25 kW
50A

F

13,5 kW

Nominell varmebelastning angdrift

Nominell vdrmebelastning
varmluftsdrift

Noédvandigt anslutningsflédestryck
Naturgas H G20

Nominell varmebelastning totalt
Nominell varmebelastning angdrift

Nominell vdrmebelastning
varmluftsdrift

Noédvandigt anslutningsflédestryck

Gastillforsel /-anslutning: 3 /4"

RATIONAL iCombi Pro 6-1/1E/G

12,5 kW
13,5 kW

25-57,5 mbar

13 kW
12 kW
13 kW

18-25 mbar

Fler gastyper och spanningar pa begaran

Anslutningsvillkor gas
Spanning 1 NAC 230V
Anslutningsvérden gas
Sakring
Jordfelsbrytare typ

Anslutningsvillkor vatten

Vattenanslutning (tryckslang) vardera

Vattentryck (hydrauliskt tryck) vardera

Maximalt fléde per matlagningssystem

Vattenavlopp vardera

Max. korttidsavloppsméngd

0,6 kW
16 A

3/4"
1,0-10,0 bar
12 1/min
DN 50
041/s

Anvand endast temperaturbestandiga avloppsror

Anslutningsvillkor fér franluft och termisk belastning

Latent varmebelastning
Sensibel varmeavgang
Troskelvarde (el)

Troskelvarde (gas)

Anslutningsvillkor data
Datagrénssnitt LAN
Datagrénssnitt Wi-Fi

Minsta avstand vid installationen

Minimiavstand Vanster
Standard 50 mm

569 W
680 W
55 dBA
60 dBA

RJ45
IEEE 802.11a/g/n

Bakom Hoger

0 mm 50 mm

> Omfattande teknisk information om k&ksplanering och maskininstallation finns i planeringshandboken samt i installationsanvisningarna pa var

féretagskundportal.

Installationsférutsattningar

> Om det férekommer varmekallor pa maskinens vanstra eller hdgra sida maste det minsta avstandet till dessa vara 350 mm.

> Landspecifika och lokala normer och féreskrifter, med hansyn till installation och anvandning av industriella maskiner, ska féljas. De lokala
normerna och féreskrifterna for ventilationsanlaggningar ska ocksa beaktas.

> For anvandning av ConnectedCooking kravs ett RJ45 natverksuttag eller méjlighet for anslutning till WiFi (IEEE 802.11 a/g/n). For optimal
effekt kravs en hastighet pa 100 MB/s.

Godkdnnanden

C

=3 KOREA GAS SAFETY
€= CORPORATION

NSF-certifiering

s

HACCP
Camaance
ertcaion

iCombi Pro (LM100) och iCombi Classic (LM200) &r NSF-certifierade och finns med pa NSF-listan.
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RATIONAL iCombi Pro 6-1/1E/G

Teknisk ritning el
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Teknisk ritning gas
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RATIONAL iCombi Pro 6-1/1E/G

Tillbehor

Tillbehor Artikelnummer
RATIONAL Active Green-rengdringstabletter — garanterat basta rengdringseffekt

RATIONAL Care-tabletter — férhindrar effektivt kalkavlagringar

RATIONAL Active Green-rengdringspatron vid tillval iCareSystem AutoDose

RATIONAL Care-patron vid tillval iCareSystem Autodose

Maskininstallationssats

Vaggmonteringssats fér 6-1/1-enheter

Stativ i olika utféranden — standard, med styrhjul eller fixerbara fotter av rostfritt stal
Nivautjamningssats fér utjamning av hojdskillnader och lutningar vid uppstéllning pa bord och golv
Mobil-byggsats med valsar och héjdutjamning fér uppstéllning pa golv

Beskickningsvagn eller tallriksvagn — fér enkel beskickning utanfér matlagningssystemet
Finishing-system foér banketten

Inskjutningsskena fér beskickningsvagn och tallriksvagn

Transportvagn fér beskickningsvagn och tallriksvagn — standard och justerbar pa héjden
Combi-Duo-sats — fér uppbyggnad av en Combi-Duo fér gas- eller elugnar

Véarmeskold — for installation av en enhet bredvid en varmekalla, t.ex. en grill
Kondensationsavbrytare — fér omledning av anga och kondens till det befintliga franluftssystemet
Flaktkédpor — endast for elektriska ugnar

UltraVent Plus ventilationskapa — endast for elektriska ugnar

UltraVent ventilationskapa — endast for elektriska ugnar

Ytterligare stotskydd for HeavyDutyLine

RATIONAL USB-minne — fér sédker éverforing av matlagningsprogram och HACCP-data

VarioSmoker

For ett perfekt matlagningsresultat finns ett brett utbud av matlagningstillbehdr samt ytterligare information om tillbehér i tillbehdrsbroschyren hos
din aterforsaljare eller pa www.rational-online.com

Koksplanerare RATIONAL Scandinavia AB

Kabingatan 11, 212 39 Malmé

Tfn +46 (0)40-680 85 00

Fax +46 (0)40-680 85 09

E-post: info@rational-online.com

Besok oss pa internet: www.rational-online.com
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